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Conoscenze preliminari:
Nessuno per LMGI
Istituzioni di Diritto Privato per CONSLAV
Obiettivi formativi:
Il corso ha come obiettivo l’apprendimento dei contenuti fondamentali del diritto agroalimentare attraverso
lo studio delle fonti, europee e nazionali e degli orientamenti giurisprudenziali; la capacità di comprensione e
soluzione  delle  questioni  giuridiche  relative  alla  circolazione  dei  prodotti  agroalimentari,  alla  tutela  dei
prodotti alimentari di qualità e alle regole per la sicurezza degli alimenti.

Risultati di 
apprendimento previsti 

Conoscenza e capacità di comprensione: Al termine del corso, lo studente avrà 
acquisito le conoscenze e la capacità di comprensione degli istituiti giuridici fondamentali
del diritto agroalimentare.

Conoscenza e capacità di comprensione applicate: Lo studente sarà in grado di 
comprendere e applicare le fonti normative e giurisprudenziali in materia di diritto 
agroalimentare; nonché di risolvere le questioni giuridiche complesse relative alla 
circolazione dei prodotti agroalimentari, agli strumenti giuridici di tutela della qualità 
delle produzioni agroalimentari e agli obblighi imposti alle imprese alimentari per la 
sicurezza dei consumatori.

Autonomia di giudizio: Lo studente, al termine del corso, acquisisce autonomia nella 
riflessione critica dei fenomeni relativi al funzionamento della filiera agroalimentare e 
alla soluzione di questioni giuridiche complesse relative alla circolazione dei prodotti 
agroalimentari e alla tutela della qualità

Abilità comunicative: Lo studente acquisisce capacità di comunicare con proprietà di 
linguaggio giuridico, le questioni giuridiche inerenti il diritto agroalimentare

Capacità di apprendere: Lo studente avrà acquisito strumenti conoscitivi che gli 
permettono di aggiornare le proprie conoscenze e applicarle a contesti giuridici in 
mutamento.

Programma del corso
Il Corso ha ad oggetto lo studio della disciplina giuridica della produzione e commercio degli alimenti, con
riferimento all’inquadramento giuridico dei prodotti agroalimentari nell’ambito della filiera agroalimentare;
alla normativa per la tutela della qualità; alla legislazione sulla sicurezza alimentare. 
1. Libera circolazione dei prodotti alimentari sul mercato europeo. 
2. I sistemi di qualità nel diritto europeo e nella attuazione nazionale. DOP, IGP, STG. 
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3. I prodotti biologici 
4. Marchi collettivi geografici dei prodotti agroalimentari e marchi territoriali. 
5. I prodotti OGM e i “nuovi alimenti”.
6. La disciplina sulla sicurezza alimentare nell’UE. 
7. Il principio di precauzione e il principio di trasparenza nell’analisi del rischio. 
8. Obblighi e responsabilità delle imprese alimentari. 
9. Norme igienico sanitarie e disciplina dei controlli ufficiali per prodotti alimentari e mangimi.
Metodi di insegnamento:
Metodologia  didattica  convenzionale.  Le  lezioni  teoriche  si  accompagnano  all’analisi  di  casi
giurisprudenziali, con discussione in aula. 
Agli studenti frequentanti saranno messi a disposizione i materiali normativi e giurisprudenziali utilizzati per
le lezioni, ai fini della preparazione per l’esame.
Supporti alla didattica:
Agli studenti sono forniti materiali didattici (testi normativi, schede di approfondimento e slide), che gli 
studenti frequentanti possono utilizzare per la preparazione dell’esame.
Controllo dell'apprendimento e modalità d'esame:
Esame orale 

L’esame orale ha lo scopo di verificare l’apprendimento dei contenuti disciplinari del corso e di valutare se
lo  studente  ha  acquisito  la  capacità  di  interpretare  criticamente  i  testi  normativi  e  le  decisioni
giurisprudenziali e di applicare le disposizioni del diritto agroalimentare europeo e nazionale.
Modalità di formulazione della valutazione finale: voto d’esame in trentesimi.
Testi di riferimento principali: 
Per  la  preparazione  dell’esame,  gli  studenti  frequentanti  possono  utilizzare  i  materiali  normativi  e
giurisprudenziali  trattati  durante le lezioni e le schede, messi a disposizione sulla piattaforma e-learning
UNIBA.

Per gli studenti non frequentanti:
Borghi, Canfora, Di Lauro, Russo (a cura di), Trattato di diritto alimentare, Giuffrè Lefebvre, Milano 2021
Parte prima: Cap. 1, 3, 4, 5, 6, 7, 8, 9; Parte terza: cap. 1, 4, 5, 6, 7, 10; Parte quinta (tutti i capitoli). 

Gli  studenti Erasmus, su richiesta, potranno utilizzare materiali normativi e testi in lingua inglese per gli
approfondimenti dei temi trattati durante le lezioni; l’esame può essere sostenuto in italiano o in inglese.
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