Corso di Studio in SCIENZE E TECNOLOGIE ALIMENTARI - Classe L-26
Manifesto degli Studi a tempo parziale per gli immatricolati a.a. 2022/2023
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MAT/05 C.I. Matematica ed e'lementi di statistica 9 1 6F - 3E
SECS-S/01 MAT/05 - Matematica (6 CFU) BASE (4F-2B)  SceOr V
____________ SECSS/01 - Principi distatisiea GCFU)____ BASE__@roam |
I-1 CHIM/03 C.I. Elementi ,dl ch1m}ca' o ' 9 1 ) 6F - 3E ‘
CHIM/06 CHIM/03 — blement% d% chimica inorganica (6 CFU) BASE (4F-2E) SceOr V
CHIM/06 — Elementi di chimica organica (3 CFU) BASE (2F - 1E)
Totale 18 2
AGR/07 C.1. Principi di ﬁsipl(.)gia' Vege'tale e genetica 6 1 4F - 2E
BIO/04 BIO/04 - Prlgcq'n 'ch 4ﬁslolog1a vegetale (3 CFU) ‘BASE (2F - 1E) Sc \Y
____________ AGR/07 -~ Principi digenetica 3CFU) ________________________________  CARATT @F-1B)
1-2 Linguainglese .. 3 o ALIRE 2F-1E  Sce/oOr G
Laboratorio di informatica 3 - ALTRE 3L La G
Totale 12 1
Totale I anno 30 3
C.L. Economia, marketing e politiche delle filiere agro-alimentari 9 1 6F - 3E
AGR/01 Principi di economia della produzione (3 CFU) CARATT  (2F - 1E) Or Vv
____________ Economia e politiche del sistema agro-alimentare CFU) ____________________CARATT (4F-2B) |
11 Fisi
NGRS T~ Opertiont s Q0 il - R
Attivita a scelta autonoma 6 1* A SCELTA Sce/oOr G
Totale I anno 27
C.L. Macchine e impianti per le industrie alimentari 9 1 6F - 3E
AGR/09 Macchine ed impianti per la trasformazione (6 CFU) AFFINE  (4F - 2E) Or v
Macchine ed impianti per la conservazione (3 CFU) AFFINE  (2F - 1E)
C.L Biochimica generale e degli alimenti 9 1 GF - 3E
AGR/13 Principi di biochimica (3 CFU) AFFINE  (2F - 1E) Or \Y
L Biochimica degli aliment (6 CFU) ____ . AFFINE _ @E-28) ]
CHIM/01 Chimica analitica e strumentale con laboratorio 6 1 CARATT 4F - 2L Or \Y
X C ; /_1_1 _____ CT. Alterazioni dei prodotti ¢ delle derrate alimentari [ 6E-3E T
AGR/12 AGR/11 - Alterazioni da agenti animali (3 CFU) CARATT  (2F - 1E) Or Vv
AGR/12 - Alterazioni da agenti microrganici ed abiotici (6 CFU) CARATT  (4F - 2E)
Totale III anno 33 4
C.I. Tecnologia olearia e lattiero casearia 9 1 7F - 2E
AGR/15 Tecnologia olearia (4 CFU) CARATT  (3F - 1E) Or Vv
____________ Tecnologia lattiero-casearia SCFU) . CARATT @F-1B)
BIO/10____ Processi biochimici della nutrizione 6 CFU) ______________________ 61 BASE __@bozm)  Or V.
v C.L Biologia ed ecofisiologia dei microrganismi negli alimenti 9 1 6F - 3E
AGR/16 Biologia dei microrganismi (3 CFU) CARATT  (2F-1E) Or \Y
____________ Ecofisiologia e controllo dei microrganismi negli alimenti G CFU) ______________ CARATT (@F-25) |
Inglese tecnico 3 ALTRE 2F-1E  Sce/oOr G
Totale IV anno 27
C.L Tecnologia enologica e packaging 9 1 7,5F - 1,5E
AGR/15 Enologia e chimica enologica (6 CFU) CARATT  (5F-1E) Or \Y
____________ Packaging (3 CFU) ... CARATT_QSF05B) |
AGR/15 C.L Certificazione di qualita e legislazione 9 1 7F - 2E
\ IU;/(V) AGR/15 — Certificazione di qualita e sicurezza alimentare (6 CFU) CARATT  (5F-1E) Or \Y
) 1US/03 — Diritto alimentare (3 CFU) CARATT  (2F - 1E)
RGR/16 ™™ Mictobiologia degli alimentl fermentad (6 CEU) 77777777 L R
Attivith a scelta autonoma T TTTITTTIIIIIIIIIIIIIIIT 6 1% ASCELTA 7 Sce/oOr G |
Totale Vanno 30
C.L Salubrita degli alimenti e nutrizione ed educazione alimentare 6 1 4,5F - 1,5E
QIC E)R/Ol()() AGR/16 — Salubrita degli alimenti (6 CFU) CARATT (2,5F - 0,5E) Or \Y
____________ BIO/09 — Elemend di fisiologia e nutrizione 3CFU) ________________________ CARATT QF-1B) _____
Due esami da scegliere tra: T TTIIIIII I I e
T CL Qualita ¢ salubrita degli aliment T [ 28T
AGR/15 AGR/15 — Analisi pet la qualita degli alimenti (3 CFU) AFFINE  (2F - 1E) Or v
AGR/16 AGR/ 16— B’hcfobmlogm applicata alla salubrita e stabilita degli AFFINE  (2F - 1E)
e Alment B CE )
AGR/03 C.I. Qualita delle produzioni ortofrutticole 6 1 4F - 2E
VI AGR/04 AGR/03 — Qualita delle produzioni frutticole (3 CFU) AFFINE  (2F - 1E) Or v
AGR/04 — Qualita delle produzioni orticole (3 CFU) AFFINE  (2F-1E)
X C E /_1_9_ T7TCIL Qualita delle produzioni animali T [ o
AGR/20 AGR/19 — Qualita delle produzioni animali (3 CFU) AFFINE  (2F - 1E) Or v
AGR/20 — Qualita delle produzioni ittiche (3 CFU) AFFINE  (2F - 1E)
AC E /_0_2_ T _C.i._i“;e{c_c_ia_ﬂﬂiiiéééé{iéi E_ciﬁz{lfti _('i_c_ll_e_p_l:()_d_ljl_z_i(_)r_li_ erbacee [ o
AGR/07 AGR/02 - Quahtﬁ delle Pro'd‘uzlom chaccc (3 CFU) AFFINE  (2F - 1E) Or Vv
oolooo.  AGR/07 - OGM e tracciabilitd genetica  ___________________________________ AFFINE __ (F - 1E)
Tirocinio, stage 12 - ALTRE 12T T At |

Elaborato finale 3 - ALTRE Vi




Totale VI anno 36 3

Legenda:

m.e. = modalita di erogazione

F = lezioni frontali

E = esercitazioni di laboratorio o d'aula e in campo

L = attivita di laboratotio

Altre attivita = attivita di cui al D.M. 2.270/2004, art. 10, c. 5, lett. a), ¢), d), €)
‘T = tirocinio formativo

* = per le attivita a scelta dello studente, il numero di prove di valutazione ¢
considerato 1 a prescindere da quante se ne sostengano

Or = esame orale

Sc = esame scritto

La = esame con prova di laboratorio
At = attestato

G = giudizio (idoneo/non idoneo)
V = voto espresso in trentesimi

V1 = voto espresso in centodecimi




