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Programma 
 
Cenni di composizione e caratteristiche nutrizionali dei prodotti della pesca.  
Igiene della pesca. Aspetti igienico-sanitari dei prodotti ittici.  
I prodotti della pesca: classificazione tassonomica e commerciale delle 
principali specie di interesse alimentare. 
Fenomeni post mortali dei prodotti della pesca e valutazione dello stato di  
freschezza.  
Microbiologia dei prodotti della pesca.  
Cenni sulle patologie batteriche, virali e parassitarie associate al consumo dei 
prodotti della pesca. Cenni sulle biointossicazioni: Ciguatera, avvelenamento 
da sgombroidi. Organismi marinivelenosi. Pesci velenosi per via digerente.  
Tecniche di microbiologia per l'isolamento quantitativo e qualitativo di 
microrganismi alteranti e patogeni sui prodotti ittici. 
Prodotti ittici preparati e trasformati. 
Legislazione specifica:  
- Reg. CE 178/02; Reg. CE 852, 853, 854/04; 
- Reg. CE 2073/05, Reg. CE 2074. 
 
Testi consigliati: 
  
L.A. Palese, Il controllo sanitario e qualitativo dei prodotti alimentari della 
pesca, Padova, Piccin, 1991. 
Gli animali commestibili dei mari italiani, Milano, Hoepli, 1969. 
La pesca marittima. Tecnologie e risorse, Bologna, Edagricole, 1987. 
Appunti dalle lezioni. 


