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Programma 
 
Principi nutrizionali dei pesci, crostacei e molluschi. Qualità igienica dei prodotti 
della pesca: origine e significato dei microrganismi nei prodotti ittici. 
Microbiologia dei prodotti della ittici. Fattori che influenzano lo sviluppo 
microbico nei prodotti ittici. Le norme igieniche nella produzione primaria, 
manipolazione e commercializzazione dei prodotti ittici. Cenni sui rischi sanitari 
legati al consumo dei prodotti della pesca: principali tossinfezioni alimentari 
causate dal consumo di prodotti ittici; intossicazione da sgombroidi. La 
normativa comunitaria sull'igiene degli alimenti. 
 
   


