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NATA  a L’Aquila il 30/04/1953 

LAUREA in Farmacia  

TITOLI: Professore di I^ Fascia  SSD VET/04 - Direttore Scuola specializzazione in “Igiene e 

Tecnologia latte e derivati”, Diploma  in “Formatore di igiene per le industrie alimentari” 

(Chartered Institute of Environmental Healt , London), Direttore scientifico  Master 

“L’autocontrollo nelle industrie alimentari”. 

ATTIVITA’ DIDATTICA: Università degli Studi Bari:  dal A.A.1991/92 al A.A.2001/02 Lavori 

pratici nei macelli, laboratori ed industrie alimentari; A.A. 1993/94 -A.A. 1999/2000: “Igiene del 

latte e dei lattici”; A.A. 1992/93- A.A. 1996/97:  “Analisi chimico-fisiche degli alimenti”; 

A.A. 2001/02  -A.A. 20010/12: “Igiene e tecnologia di uova, latte e miele” A.A. 2003/04 - A.A. 

2005/06 “Ispezione e controllo dei prodotti della pesca”, A.A 2001/02 -A.A. 2007/12: “Igiene 

applicata alle produzioni alimentari” e  “Tecnologia alimentare” , A/A 2012/13 “ Igiene e Sicurezza 

dei pesci e derivati” “Igiene e sicurezza dei molluschi”. Università Cattolica del Sacro Cuore – 

Roma Facoltà di Medicina e chirurgia A. A. 1996/97- 2007-2008 “Controllo Ufficiale e 

autocontrollo dei prodotti ittici”. Università degli Studi Teramo, Facoltà di Medicina Veterinaria – 

A.A. 1997/98- 1998/99  “ Lavori pratici nei macelli, laboratori ed industrie”; A.A. 2000/01 “ 

Industrie alimentari”. Università degli Studi di Tirana – Facoltà di Medicina Veterinaria 

A.A.1999/2000 – 2000/2001  “Innovazioni tecnologiche e sicurezza degli alimenti”. Universitè de 

Bretagne Occidentale – ESMISAB (Ecole Supérieure de Microbiologie et Sécurité Alimentaire) 

France  A.A. 2000/01 Sécurité alimentaire”. 

INTERESSI DI RICERCA: Identificazione biomolecolare  di  specie di interesse commerciale, 

ricerca negli alimenti di sostanze xenobiotiche e distruttori endocrini, controllo della qualità 

igienico-sanitaria degli alimenti. 

Nr° PUBBLICAZIONI :  170 pubblicazioni scientifiche; autore testo scientifico “ La produzione 

igienica della carne” Ed. Edagricole (BO), coautore testo scientifico “ Igiene e tecnologia degli 

alimenti di o.a.” Ed. Le Point Vétérinaire (MI), autore di testi di divulgazione scientifica: “la carta 

d’identità dei prodotti tradizionali pugliesi”, “Gli sciami di api in ambiente urbano. Importanza del 

recupero e tecniche di base” 

 


