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Programma 
 
Le carni trasformate e i prodotti ittici: 

tecniche conserviere mediante l’impiego della temperatura: refrigerazione, congelamento, 

surgelamento, cottura, sterilizzazione; 

tecniche conserviere mediante l’impiego di agenti chimici: salagione, affumicatura, additivi 

antimicrobici/antiossidanti; 

tecnologie di confezionamento: sottovuoto, Modified Atmosphere Packaging (MPA), 

Cryovac; 

semiconserve e conserve di pesce. 

 
 
TESTI CONSIGLIATI 

G. Tiecco: Igiene e tecnologia alimentare -Edagricole, Bologna 

G. Colavita: Igiene e tecnologie degli alimenti di origine animale – Le Point Veterinaire 
Italie Srl, Milano 

Appunti di lezione 


