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	titolo ita: VALUTAZIONE DEL RISCHIO MICROBIOLOGICO NEGLI ORTAGGI  DI IV GAMMA
	titolo ing: MICROBIOLOGICAL RISK ASSESSMENT OF FRESH READY-TO-EAT VEGETABLES
	riassunto ita: Alla luce del crescente rischio di trasmissione di malattie a veicolo alimentare connesso al consumo di alimenti di origine vegetale, nel presente lavoro di tesi si è deciso di verificare il rispetto delle disposizioni legislative previste dal Reg CE 1441/07 relative agli ortaggi di IV gamma ready-to-eat presenti in commercio per quanto attiene i criteri di sicurezza alimentare (Salmonella spp., Listeria monocytogenes) e di igiene di processo (E. coli con particolare riferimento a E. coli O157:H7).Considerando che il genere Arcobacter spp. è definito potenziale patogeno emergente a veicolo idrico ed alimentare, associato a diversi casi di malattia nell'uomo, ulteriore obiettivo dello studio è stato verificare la potenziale contaminazione di questa filiera alimentare da parte di tali microrganismi.Nel periodo compreso tra febbraio e settembre 2015, sono stati acquistati 40 campioni di ortaggi RTE in differenti supermercati e ipermercati della provincia di Bari, ed analizzati impiegando metodologie di microbiologia tradizionale e biomolecolari.Salmonella spp. e Listeria monocytogenes sono risultati assenti in tutti i campioni sottoposti ad indagine.  In 3 delle 40 confezioni analizzate è stata riscontrata la presenza di E. coli oltre il limite M (1000 ufc/g) previsto dalle disposizioni legislative cogenti. Il dato analitico più rilevante risulta, tuttavia, l'evidenziazione dei patogeni emergenti A. butzleri e A. cryaerophilus  in 13 (13/40= 32.5%) campioni.I risultati ottenuti dimostrano che la filiera degli ortaggi di IV gamma pronti al consumo pur essendo considerata da un punto di vista legislativo come “produzione primaria” non soggetta ad autocontrollo, presenta numerosi punti critici che andrebbero sottoposti a monitoraggio, controllo e verifica mediante il sistema HACCP e che i rischi associati al consumo di tali prodotti non sono ancora del tutto previsti dalla legislazione corrente. 
	abstract ing: Vegetables gained an important role in the transmission of foodborne illness associated with several pathogens. The objective of this research was to perform the risk assessment by evaluating the presence of E. coli, Salmonella spp., Listeria monocytogenes, E. coli 0157:H7 and emerging pathogens such as Arcobacter spp. in marketed fresh vegetables ready-to-eat by cultural and biomolecular assays.40 fresh ready-to-eat vegetables were purchased from different local market in Apulia region (Italy) between February and September 2015. E. coli, Salmonella spp., Listeria monocytogenes, E. coli 0157:H7 were not detected in the analysed samples. Interesting results were observed about the detection of Arcobacter butzleri and A. cryaerophilus in 13 of the 40 (32.5%) analysed samples, considering that Arcobacters are potential emerging both foodborne and waterborne pathogens associated with several illnesses in human. This study suggests the need for implementing the HACCP system in this food production chain to prevent and control the hazards related to vegetables safety.  


