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Pre-­‐requisiti	
  	
  

Nessuno	
  
	
  

Obiettivi	
  del	
  corso	
  	
  
Il	
  corso	
  si	
  propone	
  di	
  fornire	
  agli	
  studenti	
  conoscenze	
  e	
  competenze	
  utili	
  alla	
  valutazione	
  dei	
  prodotti	
  
agroalimentari	
  analizzando	
  il	
  loro	
  ciclo	
  produttivo	
  e	
  le	
  loro	
  caratteristiche	
  merceologiche.	
  Particolare	
  
attenzione	
  sarà	
  rivolta	
  al	
  requisito	
  della	
  sicurezza	
  che	
  costituisce	
  un	
  pre-­‐requisito	
  della	
  qualità	
  dei	
  prodotti	
  
alimentari.	
  In	
  tale	
  ambito	
  saranno	
  fornite	
  nozioni	
  sui	
  sistemi	
  di	
  certificazione	
  della	
  qualità	
  e	
  di	
  tracciabilità	
  
(marchi	
  comunitari).	
  Verranno	
  analizzati	
  gli	
  alimenti	
  innovativi	
  quali	
  quelli	
  funzionali,	
  che	
  hanno	
  trovato	
  
larga	
  diffusione	
  accanto	
  agli	
  alimenti	
  tradizionali,	
  e	
  i	
  dolcificanti	
  nelle	
  diverse	
  tipologie.	
  

	
  

Programma	
  	
  
Gli	
  alimenti:	
  aspetti	
  nutrizionali	
  e	
  loro	
  classificazione.	
  
La	
  sicurezza	
  alimentare.	
  
Le	
  etichette	
  alimentari	
  e	
  nutrizionali.	
  
La	
  rintracciabilità	
  dei	
  prodotti	
  alimentari.	
  
Alimenti	
  innovativi:	
  

i	
  dolcificanti	
  calorici,	
  acalorici	
  e	
  di	
  ultima	
  generazione	
  
gli	
  alimenti	
  funzionali	
  

I	
  prodotti	
  alimentari	
  di	
  qualità:	
  i	
  marchi	
  comunitari.	
  
I	
  prodotti	
  ottenuti	
  con	
  “metodi	
  di	
  produzione	
  biologici”.	
  
I	
  prodotti	
  DOP,	
  IGP	
  e	
  AS.	
  
I	
  prodotti	
  tipici	
  pugliesi.	
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Modalità	
  di	
  accertamento	
  conoscenze	
  	
  
-­‐ Esoneri:	
  No	
  
-­‐ Prova	
  Scritta:	
  No	
  
-­‐ Colloquio	
  Orale:	
  Si	
  

	
  

Forme	
  di	
  assistenza	
  allo	
  studio	
  
-­‐ Corso	
  presente	
  nella	
  zona	
  in	
  e-­‐learning	
  del	
  Sito	
  Web	
  di	
  Facoltà:	
  No	
  

	
  
Organizzazione	
  della	
  didattica	
  

• Cicli	
  interni	
  di	
  lezione:	
  Si	
  
• Corsi	
  integrativi:	
  No	
  
• Esercitazioni:	
  Si	
  
• Seminari:	
  Si	
  
• Attività	
  di	
  laboratorio:	
  Si	
  
• Project	
  work:	
  Si	
  
• Visite	
  di	
  studio:	
  Si	
  

 
 


