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CFU

Olivicoltura Camposeo Salvatore PA - UNIBA - AGR03 7,0 13,0 5,0 25,0 1,0

Tecnologie di produzione 
Clodoveo Lisa 

/Amirante Riccardo

RU - UNIBA - AGR15/PA - 

 POLIBA - INGIND08
7,0 4,0 11,0 3,0 25,0 1,0

Marketing esperienziale nella 

ristorazione
De Gennaro Bernardo PA - UNIBA AGR01 7,0 13,0 5,0 25,0 1,0

Molecole nutraceutiche e Claim 

salutistici

Corbo Filomena 

Faustina

PA - UNIBA - CHIM 

10CHIM 10
3,5 9,0 12,5 0,5

Panel test e corso di assaggio Marasciulo Alfredo ESPERTO 7,0 5,0 13,0 25,0 1,0

Totali 31,5 9,0 59,0 0,0 13,0 112,5 4,5

Tematica della lezione / attività 

formativa

Docente Attività didattica prevista per ciascun modulo formativo

MED&FOOD: Sistemi di gestione, qualificazione,

controllo e valorizzazione delle eccellenze

alimentari  del Mediterraneo
Al Magnifico Rettore

MODULO FORMATIVO numero 6

Conoscere le  risorse  e il territorio,  strategie per valorizzare: olio ed olivicoltura: 

 Clodoveo Lisa


