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CFU

Sanità e benessere animale,  la combinazione 

ideale
Zecconi Alfonso/Greco Grazia

PO - UNIMI -VET 

05/ PA -UNIBA - 

VET05

7,0 18,0 25,0 1,0

Principi attivi nel latte bovino De Noni Ivano/Serraino Andrea
PA - UNIMI -AGR15/ 

PA -UNIBO VET04
7,0 13,0 5 25,0 1,0

Tecnologie di produzione del settore lattiero 

caseario 

 Ruppi Gianni/Faccia 

Michele/Mennea Francesco

ESPERTO/PA - 

UNIBA AGR/15 - 

ESPERTO

10,5 9,5 5 25,0 1,0

Microbiologia e tecnologia  lattiero casearia Neviani Erasmo/Gobbetti Marco

PO - UNIPR -AGR 

16/PO - UNIBZ-

AGR16

7,0 2 16,0 25,0 1,0

Filiera lattiero casearia ovi-caprina De Santis Enrico/Claps Salvatore

PO - UNISS - VET04 

7 ESP. CREA7ZA - 

VET04

7,0 18,0 25,0 1,0

La filiera lattiero casearia bufalina Murru Nicoletta PA - UNINA VET04 3,5 9,0 12,5 0,5

Latti da specie minori: una preziosa risorsa 

alternativa
Conte francesca Laura PA - UNIME - VET04 3,5 9,0 12,5 0,5

Autocontrollo e controllo ufficiale  nel settore 

lattiero-caseario

Rosati Remo/De Gregorio 

Antonella/Aiuti Simone

ESPERTO IZS LT 

/ESPERTO ASL LT - 

ESPERTO

14,0 36,0 50,0 2,0

Totali 59,5 2,0 128,5 0,0 10,0 200,0 8,0

Tematica della lezione / attività formativa

Docente Attività didattica prevista per ciascun modulo formativo

MED&FOOD: Sistemi di gestione,

qualificazione, controllo e valorizzazione delle

eccellenze  alimentari  del Mediterraneo

Al Magnifico Rettore

MODULO FORMATIVO numero 5

Latte e derivati: valorizzare le risorse del territorio 

Greco/De Angelis


