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ore di 

stage

seminari / 
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attività 
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totale ore
CFU

Tecnologie  tradizionali e innovative 
Paparella Antonello/Civera 

Tiziana

PO - UNITE - AGR 16 -  PO - 

UNITO - VET04
7,0 18,0 25,0 1,0

Novelfoods
Giaccone Valerio/Doriana 

Tedesco

PO - UNIPD - VET 04 -           

PA - UNIMI - AGR18
7,0 18,0 25,0 1,0

Shelf life e  Marker di shelf life
Stecchini Mara/Celano Gaetano 

Vitale

PO - UNIUD -VET 04/PO - 

UNIBA - VET04
14,0 36,0 50,0 2,0

Biotecnologie applicate alle produzioni 

alimentari

De Angelis Maria/Rizzello Carlo 

Giuseppe 

PA - UNIBA -AGR 16/PA - 

UNIBA - AGR16
14,0 36,0 50,0 2,0

Totali 42,0 0,0 108,0 0,0 0,0 150,0 6,0

Tematica della lezione / attività 

formativa

Docente Attività didattica prevista per ciascun modulo formativo

MED&FOOD: Sistemi di gestione, qualificazione,

controllo e valorizzazione delle eccellenze

alimentari  del Mediterraneo
Al Magnifico Rettore

MODULO FORMATIVO numero 3

Tecnologie  alimentari tra  tradizione ed innovazione  

Celano Gaetano Vitale/Stecchini Mara


