ESAME DI STATO DI TECNOLOGO ALIMENTARE

Il SESSIONE 2018

TRACCE - Il PROVA

1. Il candidato illustri un esempio di innovazione tecnologica di processo in una

filiera alimentare a sua scelta.

2. Importanza delle fermentazioni nella trasformazione degli alimenti: aspetti
generali e approfondimenti relativi ad un settore a scelta del candidato.

3. Additivi e coadiuvanti alimentari: definizioni, aspetti normativi, principi tecnici
del loro impiego ed esempi applicativi.



