DALILA RICERCA
ALL'IMPRESA: modelli di

alimentazione sostenibile

\\;

Crediti formativi previsti: 6 CFU
Numero massimo partecipanti: 20

I moduli oggetti di insegnamento saranno:

0 La sicurezza alimentare dei prodotti fermentati - pericoli e metodi di
prevenzione

*  approcci innovativi per la definizione e analisi della sostenibilita ambientale,
economica e sociale nelle filiere agro-alimentari

*  Approcci alternativi per ridurre le perdite e gli sprechi in prodotti
ortofrutticoli freschi

*  Approcci biotecnologici e innovativi per migliorare la qualita e la sicurezza
dei nuovi alimenti

*  comunicare I'alimentazione sostenibile: cibo e cultura in area
euromediterranea

*  Approcci biotecnologici per accrescere la qualita nutrizionale ed estendere la
shelf-life di alimenti tradizionali.

. Caratterizzazione funzionale/nutrizionale di nuovi prodotti ottenuti da scarti
e sottoprodotti alimentari

Scadenza iscrizioni: 18 dicembre 2024
Per consultare il bando visita il sito del DiSSPA, oppure inquadra il QR code:
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