09:00 - 09:45
09:45-10:30
10:30- 11:15
11:15-12:00
12:00 - 12:45

09:00 - 09:45

09:45-10:30

10:30-11:15

11:15-12:00

12:00 - 12:45

09:00 - 09:45
09:45-10:30
10:30-11:15
11:15-12:00
12:00 - 12:45

Calendario delle attivita didattiche della Winter School
“Dalla Ricerca al’impresa: Modelli di Alimentazione Sostenibile”

03-feb-25
ALTAMURA
ALTAMURA
ALTAMURA
ALTAMURA
ALTAMURA

10-feb-25

MIAZZI

MIAZZI

MIAZZI

MIAZZI

MIAZZI

17-feb-25
MIAZZI
MIAZZI
MIAZZI
MIAZZI
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04-feb-25
ALTAMURA
ALTAMURA
ALTAMURA
ALTAMURA
ALTAMURA

11-feb-25
OTTOMANO
PALMISANO

OTTOMANO
PALMISANO

OTTOMANO
PALMISANO

OTTOMANO
PALMISANO

OTTOMANO
PALMISANO

18-feb-25
MANCINI
MANCINI
MANCINI
MANCINI
MANCINI

05-feb-25
NATRELLA
NATRELLA
NATRELLA
NATRELLA
NATRELLA

12-feb-25
OTTOMANO
PALMISANO

OTTOMANO
PALMISANO

OTTOMANO
PALMISANO

OTTOMANO
PALMISANO

OTTOMANO
PALMISANO

19-feb-25
MANCINI
MANCINI
MANCINI
MANCINI
MANCINI

06-feb-25
NATRELLA
NATRELLA
NATRELLA
NATRELLA
NATRELLA

13-feb-25

INCERTI

INCERTI

INCERTI

INCERTI

INCERTI

20-feb-25
CAPONIO
CAPONIO
CAPONIO
CAPONIO
CAPONIO

07-feb-25

14-feb-25

INCERTI

INCERTI

INCERTI

INCERTI

INCERTI

21-feb-25
CAPONIO
CAPONIO
CAPONIO
CAPONIO
CAPONIO

Gianpaolo ALTAMURA - Il pane nella tradizione euro-mediterranea: cenni storici, funzioni pratiche e simboliche,
sfide dell’innovazione.
Giuseppe NATRELLA - La sicurezza alimentare dei prodotti fermentati - pericoli e metodi di prevenzione.

Monica MIAZZI - Approcci biotecnologici e innovativi per migliorare la qualita e la sicurezza dei nuovi alimenti.
Giovanni OTTOMANO PALMISANO - Approcci innovativi per la definizione e analisi della sostenibilita
ambientale, economica e sociale nelle filiere agro-alimentari.
Ornella INCERTI - Approcci alternativi per ridurre le perdite e gli sprechi in prodotti ortofrutticoli freschi.
Leonardo MANCINI - Approcci biotecnologici per accrescere la qualita nutrizionale ed estendere la shelf-life di
alimenti tradizionali.
Giusy Rita CAPONIO - Caratterizzazione funzionale/nutrizionale di nuovi prodotti ottenuti da scarti e
sottoprodotti alimentari.



