DIPARTIMENTO DI SCIENZE DEL SUOLO, DELLA PIANTA E DEGLI ALIMENTI
Corso di Laurea TRIENNALE in Scienze e Tecnologie Alimentari (L-26)
Diario prove intermedie di valutazione (c.d. esoneri) degli insegnamenti del 1° semestre - A.A. 2024/2025

Novembre | Dicembre
INSEGNAMENTO 2024 2024 COMMISSIONE
scritto scritto

C.I. Matematica ed elementi di statistica - 9 cfu 25 - Milella, De Nicolo
C.I. Elementi di chimica - 9 cfu - 5 Terzano, Vona, Gattullo, Spagnuolo
Fisica - 6 cfu - 2 Tangaro, Volpe G.
C.I. Alterazioni dei prodotti e delle derrate alimentari - . .

= 2 Ippolito, Porcelli
9 cfu
C.I. Biochimica generale e degli alimenti - 9 cfu 18 = Crecchio, D'Orazio, Terzano
C.I. Tecnologia olearia e lattiero-casearia - 9 cfu 26 - Faccia, Caponio
Inglese tecnico - 3 cfu 22 - Nigro D., Caponio
Microbiologia degli alimenti fermentati - 6 cfu 26 De Angelis, Calasso, Celano
C.I. Tecnologia enologica e packaging - 9 cfu 18 - Gambacorta, Summo
C.I. Qualita e salubrita degli alimenti - 6 cfu - 2 Squeo, Celano
C.I. Tracciabilita genetica e qualita delle produzioni 22 ) De Giovanni, Ruta

erbacee - 6 cfu




DIPARTIMENTO DI SCIENZE DEL SUOLO, DELLA PIANTA E DEGLI ALIMENTI
Corso di Laurea TRIENNALE in Scienze e Tecnologie Alimentari (L-26)
Diario esami insegnamenti del 1° semestre - A.A. 2024 /2025

G io 2025 Febbraio 2025
INSEGNAMENTO ennato ral COMMISSIONE
s o S o
C.I. Matematica ed elementi di statistica - 9 cfu - - 3-18 4-19 Milella, De Nicolo
C.I. Elementi di chimica - 9 cfu - ~ |10-25| 12-27 |lerzano, Vona, Gattulio,
Spagnuolo
Fisica - 6 cfu - - - 6-24 Tangaro, Volpe G.
Eﬂi Alterazioni dei prodotti e delle derrate alimentari - 9 _ _ _ 3-18 |Ippolito, Porcell
C.I. Biochimica generale e degli alimenti - 9 cfu - 27 - 13 Crecchio, D'Orazio, Terzano
C.I. Tecnologia olearia e lattiero-casearia - 9 cfu - - - 10 - 27 |Faccia, Caponio
Inglese tecnico - 3 cfu = - - 6 - 24 |Nigro D., Caponio
Microbiologia degli alimenti fermentati - 6 cfu - 27 - 13 De Angelis, Calasso, Celano
C.I. Tecnologia enologica e packaging - 9 cfu - - - 10 - 27 |Gambacorta, Summo
C.I. Qualita e salubrita degli alimenti - - - 4 -17 |Squeo, Celano
C.I. Tracciabilita genetica e qualita delle produzioni ) ) _ 6 - 24 De Giovanni, Ruta
erbacee




DIPARTIMENTO DI SCIENZE DEL SUOLO, DELLA PIANTA E DEGLI ALIMENTI
Corso di Laurea TRIENNALE in Scienze e Tecnologie Alimentari (L-26)
Diario prove intermedie di valutazione (c.d. esoneri) degli insegnamenti del 2° semestre - A.A. 2024/2025

Aprile 2025 Mz""gzgsm

INSEGNAMENTO COMMISSIONE
scritto scritto

Operazioni unitarie delle tecnologie alimentari - 6 cfu 24 - Caponio, Squeo, Summo
C.I. Principi di fisiologia vegetale e genetica - 6 cfu - 12 Nigro D., Gattullo
C._I. Econc_)mla, marketing e politiche delle filiere agro- 29 De Meo, De Boni
alimentari - 9 cfu
Lingua inglese - 3 cfu - 5 Nigro D., Tamburro
Processi biochimici della nutrizione - 6 cfu 29 Lezza, Pesce, Crecchio
C.I. Macchine e impianti per le industrie alimentari - 9 cfu 24 = Leone, Tamborrino
C._I. Blo!ogla ed ecofiosiologia dei microrganismi negli ) 12 Calasso, Minervini
alimenti - 9 cfu
Chimica analitica e strumentale con laboratorio - 6 cfu - 5 Aresta, De Giglio, Zambonin
C.1. Certificazioni di qualita e legislazione - 9 cfu - 12 Pasqualone, Canfora
C.I. Salubrita alimentare e elementi di fisiologia e 24 ) Celano, Barile
nutrizione - 6 cfu
C.I. Qualita delle produzioni ortofrutticole - 6 cfu 29 - Santamaria P., Gallotta
C.I. Qualita delle produzioni animali - 6 cfu - 5 D’Alessandro, Ragni




DIPARTIMENTO DI SCIENZE DEL SUOLO, DELLA PIANTA E DEGLI ALIMENTI
Corso di Laurea TRIENNALE in Scienze e Tecnologie Alimentari L-26 (D.M. n. 270/2004)
Diario esami - A.A. 2024/2025

2025 2026
sess. Estiva sess. Autunnale sess. Primaverile
L L L LS MAG* GIU LUG SET oTT NOV DIC GEN* FEBB MARZO APRILE el labsiioly|2
s o s o s o s o s o s o s o s o s o s o s o
C.I. Matematica ed elementi di statistica - 9 cfu 15 16 - - 10 11 24 25 - - 11 12 9 10 20 21 26 27 25 26 14 15 |Milella, De Nicolo
C.I. Elementi di chimica - 9 cfu 21 23 - - 15 17 17 19 21 23 18 20 - 22 23 10 12 4 6 8 10 [Terzano, Vona, Gattullo, Spagnuolo
Fisica - 6 cfu - 28 - - - 23 - 11 - 14 - 14 - - - 16 - 18 - 18 - 13 [Tangaro, G. Volpe
C.I. Principi di fisiologia vegetale e genetica - 6 cfu - - - - - |8-25| - 26 - 28 - 28 - 15 - - - 6 - 6-31 - - |Nigro D, Gattullo
Operazioni unitarie delle tecnologie alimentari - 6 cfu - 22 - 24 - 14 - 19 - 21 - 14 - 10 - 21 - 13 - 13 - 10 |Caponio, Squeo, Summo
C.I. Economia, marketing e politiche delle filiere ) G } 30 . 18 } 3 . o . 2 } > } P } 50 } 50 ) 8 |De Meo, De Boni
alimentari - 9 cfu
Lingua inglese - 3 cfu - 13 - - - [3-22] - 23 - 23 - 21 - 11 - 15 - 27 - 27 - 15 |Nigro D., Tamburro, Caponio
E:g.c/fklljterazwm dei prodotti e delle derrate alimentari } 23 ; ) ; 23 _ 24 i 24 - 27 - - - 22 - 24 - 18 - 16 |Ippolito, Porcelli
C.I. Biochimica generale e degli alimenti - 9 cfu - - - - - 3 - 12 - - - 7 - 16 - - - 10 - [3-27( - - |Crecchio, D'Orazio, Terzano
C.I. Tecnologia olearia e lattiero-casearia - 9 cfu - 22 - - - 10 - 19 - 15 - 14 - - 21 - 17 - 11 - 8 |Faccia, Caponio
Inglese tecnico - 3 cfu - 14 - - - 18 - 9 - 31 - - - 5 - 15 - 20 - 20 - 13 |Nigro D., Caponio
Processi biochimici della nutrizione - 6 cfu = 16 - 24 - 14 - 17 - 22 - 14 - 5 - 13 - 5 - 4-31 - - |Lezza, Pesce, Crecchio
(9:.(I:.fuMacch|ne e impianti per le industrie alimentari - R 30 B _ o laco4 - 25 R 29 R 21 R 11 R 16 R 12 R 11 B 8 |Leone, Tamborrino
C.I. Biologia ed ecofiosiologia dei microrganismi negli } 13 } } - lg-28l - a9 : 15 : a9 ) 3 ) 23 ) 19 ) 18 : 10 |Calasso, Minervini
alimenti - 9 cfu
Sft'm'ca analitica e strumentale con laboratorlo - 6 - 22 - 30 - 17 - 23 - - - |4-25| - 15 - 29 - 26 - 25 - 15 |Aresta, De Giglio, Zambonin
Microbiologia degli alimenti fermentati - 6 cfu - 22 - - - 14 - 25 - 30 - - - 9 - 20 - 19 - 11 - 9 |De Angelis, Calasso, Celano
C.I. Tecnologia enologica e packaging - 9 cfu - 27 - - - 8 - 11 - 16 - 12 - - - 27 - 26 - 13 - 15 |Gambacorta, Summo
C.I. Qualita e salubrita degli alimenti - 6 cfu - 14 - - - 11 - 19 - 24 - - - 4 - 22 - 12 - |6-31] - - |Squeo, Celano
C.I. Tracciabilita genetica e qualita delle produzioni ) 19 } ) ) 17 ) 16 ) 21 ) 19 } } } 29 } 5 N P - |De Giovanni, Ruta
erbacee - 6 cfu
C.I. Certificazioni di qualita e legislazione - 9 cfu - 16 - - - 2-17] - 17 - 16 - 7 - 2 - 22 - 6 - 5-31 - - |Pasqualone, Canfora
C.I. Salubrita alimentare e elementi di fisiologia e } 23 : 23 } 8 } 2 } 13 } 2 : 12 : 15 : 13 : 2 : 15 |Celano, Barile
nutrizione - 6 cfu
C.I. Qualita delle produzioni ortofrutticole - 6 cfu - 28 - 26 - 11 - 10 - 20 - 13 - 5 - 22 - 20 - 10 - 8 |Santamaria P., Gallotta
C.I. Qualita delle produzioni animali - 6 cfu - 20 - 30 - 14 - 21 - 23 - 20 - 9 - 28 - 27 - 12 - 10 |D’Alessandro, Ragni
Laboratorio di Informatica - 3 cfu 23 - - - fr-221 - 16 - 21 - 11 - 11 - 16 - 12 - 12 - 14 - |Filannino, Squeo, Tamburini
Seminari 13 - 26 - 15 - 23 - 22 - 12 - 12 - 20 - 17 - 17 - 14 - |Summo, Caponio, Calasso, Crecchio
Esame di Laurea ** - - - - - 23 - - - 28 - - - 17 - - - - - 23 - 28

* Appelli aggiuntivi riservati esclusivamente a studenti fuori corso; ** La data indicata € da intendersi come data di inizio della sessione di laurea.




Corso di Laurea TRIENNALE in Scienze e Tecnologie Alimentari L-26 (D.M. n. 270/2004)
Diario esami - A.A. 2022/2023 - Inseghamenti disattivati

DIPARTIMENTO DI SCIENZE DEL SUOLO, DELLA PIANTA E DEGLI ALIMENTI

(DA FARE)

2022 2023
sess. Estiva sess. Autunnale sess. Primaverile
ERSECNANENED MAG* GIU LUG SET oTT NOV DIC GEN* FEBB MARZO APRILE CURIIES STONE
s o s o s o s o s o s o s o s o s o s o s o
Elementi di chimica - 9 cfu @ 17 19 - - 5;25 | 6;26 | 21 22 23 24 15 16 15 16 - - 13 14 - - 4 5 |[Terzano, Gattullo, D’Orazio, Spagnuolo
C.L Elementi di biologia vegetale ed 23 | - - - - w227 - |27 | - s | - | 2| - | 14| - - - - - 7 | - | 13 |Gattullo, Tarasco
animale - 9 cfu
C.I. Elementi di biologia vegetale ed X i
animale - 9 cfu © 23 24 27 28 [11;26(12;27| 26 27 24 25 21 22 13 14 19 20 8 9 6 7 12 13 |Gattullo, Tarasco
C.'I' E_Ier_nent| di fisiologia, genetica e Simeone, Gattullo, Provenzano, Crecchio
biochimica - 9 cfu
Fg'c%uﬂl)'ta delle materie prime vegetali |\ | 45 | | 5 | . g9 | - |10 | - | 13| - |92 - - -l | - || - |15 - 3 |Cazzato, Palasciano
Produzioni animali e qualita delle < st | - || - |2 | - 22| - |2 ]| - |23] - ]1a]| - |3| - ]23]| - |22 - | 13 |Ragni, Caputi Jambrenghi
materie prime - 6 cfu @
C112 'i'fcl’f(r;')m'ca degli alimenti e genetica | | ,, | - - l7zas| - || - |1 | - 3 e | - | 16| - - - 9 | - | 13 |crecchio, Montemurro
C.I. Biologia e biotecnologia dei ) : : ) 3 ) ) 3 ) 3 3 ) : s
microrganismi negli alimenti - 9 cfu @ 26 23 8 16 17 10 7 23 27 3 |Calasso, Minervini
(g:.i%l;rgsnologla alimentare e packaging - | | 45 | _ | 59 | - [ 11 | - | 20 | - 18 | - | w0 ]| - | 12| - 23] - |22 ]| - | 3| - - |caponio, Summo
Idoneita di Lingua inglese - 3 cfu @ - 19 - 30 - 22 - 20 - 12 - 8 - 12 - 18 - 9 - 22 - 7 |Nigro D., Celano, Mefleh, Tamburini

(@) Riservato immatricolati a.a. 2019/2020 e precedenti

(b) Riservato immatricolati a.a. 2019/2020

(9 Riservato immatricolati a.a. 2018/2019 e precedenti
() Riservato immatricolati a.a. 2014/2015 e precedenti




