
OTT DIC FEB MAR APR MAG GIU LUG SETT COMMISSIONI

10 12 6 12 16 14 18 23 10 Maggiolino, Longobardi 

M 27 15 29 14 26 16 20 18 19

P 19 5 22 7 18 9 13 11 12

24 18 20 19 19 21 13 18 19 Martella, Cavalli, Corrente, Camero

26 14 2 7 18 16 20 25 5
Crescenzo, Lai, Pugliese                              

Suppl.: Zizzadoro

10 12 13 19 23 21 18 18 10
Di Pinto, Custodero, Terio (fino a Maggio 

2024) Di Pinto, Arconzo, Basta (da 

Giugno 2024)

S

O 27 15 12 15 29 23 21 12 12

OTT DIC FEB MAR APR MAG GIU LUG SETT COMMISSIONI

26 14 13 12 22 21 18 18 3
Bonerba, Terio                                                              

Suppl: Ceci

10 12 6 12 16 14 18 23 10 De Palo, Clodoveo, Pontonio

10 12 6 12 16 14 18 23 10 De Palo, Faccia, Pontonio

10 12 13 19 23 21 18 18 10
Di Pinto, Dambrosio                       Suppl.: 

Bonerba

10 12 13 12 9 14 11 16 17
Ceci E., Bozzo, Di Pinto                          

Suppl.: Mottola

19 14 8 21 18 23 26 22 4
Celano, Quaglia, Dambrosio             

Suppl: Bonerba

10 12 13 19 23 21 18 18 10 Di Pinto, De Boni           Suppl.. Martella

Buonavoglia D.,Martella, Greco, Latrofa

Lingua Inglese
Tempesta, Green, Pratelli, Corriero, 

Siniscalchi, Staffieri, Mendoza, Zizzadoro

    DIARIO ESAMI CORSO DI LAUREA MAGISTRALE IN 

SICUREZZA DEGLI ALIMENTI DI ORIGINE ANIMALE E SALUTE - A.A. 2023/24

Valutazione chimico-fisica degli alimenti

20242023

Microbiologia e parassitologia applicate

ESAMI II ANNO

ESAMI I ANNO

Principi di dietetica e nutraceutica

2024

Le sessioni di esami di profitto si svolgono, in seduta pubblica, di norma nell’aula corrispondente l’anno di corso o, in caso di sovrapposizione di 

date tra più sessioni, in una delle aule disponibili. L’orario di inizio è fissato per tutte le sessioni di pomeriggio (h. 14:30) durante il periodo delle 

lezioni e di mattina (h. 9:00) nei periodi di silenzio didattico. Eventuali modifiche di orario e di aula saranno comunicate per tempo agli studenti.

Sistemi di tracciabilità e certificazione degli alimenti

Zoonosi a trasmissiome alimentare ed epidemiologia

Tossicologia dei residui negli alimenti e farmasorveglianza

Sicurezza alimentare I

Economia e marketing per gli alimenti

Tecnologia degli alimenti

2023

Microbiologia industriale e packaging

Ristorazione collettiva e legislazione alimentare

Sicurezza alimentare II


