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didattica/attivita-didattica 
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Syllabus  

Obiettivi formativi Il corso ha come obiettivo di apprendimento per lo studente la conoscenza degli 

aspetti fondamentali delle fonti del diritto agroalimentare e della disciplina 

giuridica dei soggetti che operano nella filiera agroalimentare e delle relazioni 

tra le imprese. 

In particolare, gli obiettivi della formazione consistono nell’acquisizione di 

conoscenze e competenze, nonché della capacità di comprensione degli istituiti 

giuridici relativi alla disciplina dell’impresa agricola, alle regole 

dell’organizzazione dei mercati agroalimentari e della concorrenza, alle 

relazioni contrattuali tra le imprese del comparto agroalimentare, alle regole 

imposte alle imprese per garantire la sicurezza degli alimenti. 

Prerequisiti Propedeuticità: Istituzioni di Diritto Privato 

Contenuti di insegnamento 

(Programma) 

Il Corso ha ad oggetto lo studio della disciplina giuridica dell’agricoltura, 

dell’organizzazione dei mercati agroalimentari e della produzione e commercio 

degli alimenti, con riferimento alle fonti nazionali e UE del diritto 

agroalimentare. Nello specifico il corso si occupa dell’inquadramento giuridico 

della concorrenza nel settore agricolo e dei mercati agroalimentari, 

dell’organizzazione comune di mercato UE e dell’attuazione nel contesto 

nazionale, dei soggetti della filiera, delle strutture organizzative e del loro 

funzionamento, della disciplina della contrattazione tra gli operatori della 

filiera agroalimentare, della normativa per la tutela della qualità delle 

produzioni agroalimentari; del quadro giuridico sulla sicurezza alimentare. 

Gli argomenti trattati sono articolati come segue: 

 

- Le fonti del diritto agroalimentare. Agricoltura e prodotti 

agroalimentari nel diritto europeo e nazionale. Il quadro normativo 

internazionale, europeo e nazionale. 

- Finalità e strumenti della Politica Agricola Comune. La strutturazione 

dei mercati agricoli e alimentari. L’organizzazione comune di mercato. 

Le regole della concorrenza. La disciplina giuridica 

dell’associazionismo agricolo. Organizzazioni di Produttori. 

Organizzazioni interprofessionali. Accordi quadro e contrattazione di 

filiera. Le regole della filiera e relazioni tra le imprese agroalimentari. 

La disciplina dei contratti di cessione dei prodotti agricoli e alimentari.  



 - Le pratiche commerciali sleali nella filiera agroalimentare. 

- La tutela dei prodotti di qualità nel diritto europeo e nazionale. I 

sistemi di qualità UE. DOP, IGP, STG. I consorzi di tutela della qualità. 

Marchi collettivi geografici dei prodotti agroalimentari e segni 

distintivi territoriali. La tutela della qualità nei mercati locali. Le regole 

delle produzioni locali e a km zero. Certificazioni di sostenibilità, della 

tutela del lavoro e dei diritti umani, del benessere animale. 

- La disciplina sulla sicurezza alimentare nell’UE. I principi della 

legislazione alimentare. Gli obblighi degli operatori del settore 

alimentare. Obblighi e responsabilità delle imprese alimentari. 

Testi di riferimento Per la preparazione dell’esame, gli studenti frequentanti possono utilizzare i 

materiali normativi e giurisprudenziali trattati durante le lezioni e le schede, 

messi a disposizione sulla piattaforma e-learning UNIBA. 

Testo consigliato: 

Borghi, Canfora, Di Lauro, Russo (a cura di), Trattato di diritto alimentare, 

Giuffrè Lefebvre, Milano 2024 2a Edizione: Parte prima (sezioni I, II e III), Parte 

seconda, parte terza; parte quinta. - pagine: 1- 152; 199-416; 599-780 

Note ai testi di riferimento  

 

Organizzazione della 

didattica 

 

Ore 

Totali Didattica frontale Pratica (laboratorio,  campo,  esercitazione, 

altro) 

Studio individuale 

225 64 8 153 

CFU/ETCS 

9    

 

Metodi didattici  

 Metodologia didattica convenzionale. 

Sono previsti seminari di approfondimento e con analisi di casi, attraverso la 

discussione in aula e interventi di esperti per approfondire casi pratici in 

riferimento a specifiche tematiche oggetto delle lezioni toriche. 

Agli studenti sono forniti materiali didattici (testi normativi, schede di 

approfondimento e slide), che possono essere utilizzati per la preparazione 

dell’esame. 

 

Risultati di apprendimento 

previsti 

 

Conoscenza e capacità di 

comprensione 

Al termine del corso, lo studente avrà acquisito le conoscenze e la capacità di 

comprensione degli istituiti giuridici fondamentali inerenti la regolazione dei 

mercati agroalimentari, la disciplina delle imprese che operano nella filiera 

agroalimentare; le relazioni contrattuali e la tutela della qualità. 

Conoscenza e capacità di 

comprensione applicate 

Lo studente sarà in grado di comprendere e applicare le fonti normative e 

giurisprudenziali in materia; risolvere questioni giuridiche complesse relative 

alla disciplina giuridica e alle funzioni dei soggetti che operano nel mercato 

agroalimentare, nonché ai rapporti contrattuali tra imprese della filiera. 

Competenze trasversali  Autonomia di giudizio 

Lo studente, al termine del corso, acquisisce autonomia nella riflessione critica 



 dei fenomeni relativi al funzionamento della filiera agroalimentare e alla 

soluzione di questioni giuridiche complesse relative ai rapporti tra imprese 

della filiera. 

 Abilità comunicative 

Lo studente acquisisce capacità di comunicare con proprietà di linguaggio 

giuridico, le questioni giuridiche inerenti il diritto agroalimentare. 

 Capacità di apprendere in modo autonomo 

Lo studente avrà acquisito strumenti conoscitivi che gli permettono di 

aggiornare le proprie conoscenze e applicarle a contesti giuridici in 

mutamento. 

 

Valutazione  

Modalità di verifica 

dell’apprendimento 

Esame orale 

Criteri di valutazione  Conoscenza e capacità di comprensione: 

conoscenza delle fonti e della disciplina giuridica relativa alle regole del 

mercato agroalimentare 

 Conoscenza e capacità di comprensione applicate: 

Applicazione delle nozioni acquisite a fattispecie concrete e capacità di 

proporre soluzioni coerenti a questioni giuridiche concrete. 

 Autonomia di giudizio: 

Capacità di rielaborazione dei principi e delle regole oggetto di studio, analisi 

della portata applicativa e formulazione di conclusioni critiche 

 Abilità comunicative: 

Esposizione chiara e coerente. 

 Capacità di apprendere: 

Padronanza del metodo di analisi delle regole giuridiche e operative in materia 

di relazioni tra imprese della filiera e assetto regolativo dei 
mercati agroalimentari. 

Criteri di misurazione 

dell'apprendimento e di 

attribuzione del voto finale 

Esame orale. 

L’esame orale ha lo scopo di verificare l’apprendimento dei contenuti della 

materia, l’acquisizione della capacità di interpretare i principali testi normativi 

in materia, nonché di applicare le disposizioni del diritto europeo e nazionale. 

Modalità di formulazione della valutazione finale: voto d’esame in trentesimi. I 

diversi livelli di preparazione porteranno a diversi giudizi: eccellente (30/30 e 

lode), ottimo (28/29), buono (25/27), discreto (21/24), sufficiente (18/20).  

Altro  

  

 


